--Menü1--
Jahreszeitlicher Blattsalat mit gebratenen Champignons

***

Kresserahmsuppe mit kleinem Lachsmedaillon

***

Schweinefiletmedaillons mit Pfeffersauce, Marktgemüse und Kroketten

&

Maishähnchenbrust mit Curry-Chilisauce und Spätzle

***

Erdbeercreme mit Schokoladeneis und Vanillesauce 

49,00€

ohne Suppe -5,50€

ohne Vorspeise -8,50€

--Menü2--

Jahreszeitlicher Blattsalat mit Kräuterdressing und gebratenem Lachs

***

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen und Eierstich

***

Kalbsmedaillons mit Parmesanhaube, Portweinsauce, Broccoli und Gnocchi

&

Putenbruströllchen mit Möhren-Kartoffelpüree und Schalottensauce

***

Bayrischcreme mit Himbeerragout

49,50€

ohne Suppe -5,50€

ohne Vorspeise -9,50€

--Menü3--
Westfälischer Kernschinken mit Melone

***

Tomatenessenz mit Kräuterklößchen

***

Knuspriger Spanferkelrücken mit Morchelsauce und Kartoffel-Lauchragout

&

Rosa gebratene Lammhüfte mit Thymiansauce Speckbohnen und Bratkartoffeln 

***

Creme brulee mit frischen Früchten und Schokoladeneis

50,50€ 

ohne Suppe -5,50€

ohne Vorspeise -9,50€

--Menü4--
Ruccola-Strauchtomaten-Salat mit Balsamicodressing und gebackenem Mozzarella

***

Gebratener Steinbutt auf Trüffelrahmnudeln

***

Sauerbraten vom Reh mit Mandelbroccoli und Spätzle

&

Gebratene Perlhuhnbrust mit Majoransauce, Rahmkohlrabi und Kartoffelplätzchen

***

Sauerrahmeis mit frischen Beeren

56,50€

Ohne Vorspeise -8,50€

Ohne Zwischengang -13,50€

--Menü5--
Geräucherte Entenbrust an Feldsalat in Rotweindressing

***

Klare Ochsenschwanzsuppe

***

Geschmorter Rindertafelspitz mit Marktgemüse und Herzoginkartoffeln

&

Kleine Rinderrückensteaks mit Rotweinschalottensauce und Kartoffel-Blumenkohlpüree 

***

Quark-Mohnmousse mit Erdbeersorbet

55,50€

ohne Suppe -5,50€

ohne Vorspeise -10,50€

--Menü6--

Petersilienwurzelsuppe mit Thunfischtatar

***

Gebratener Zander auf Blumenkohlpüree und Safransauce

***

Barbarieentenbrust mit Orangensauce, Rotkohl und Semmelknödel

&

Rouladen vom Freilandochsen mit Rahmwirsing und Risoleekartoffeln

***

Schokoladenmousse mit Birnensorbet

55,00€

ohne Suppe -5,50€

ohne Zwischengang -12,00€

--Menü7--

Gebratene Riesengarnelen

mit Feldsalat und Rotweindressing

*
Gänsekraftbrühe 

mit Flädle

*

Orangensorbet 

*

Rinderfiletmedaillon 

mit Blätterteighaube, Gemüsekorb 

und Kartoffelgratin

*

Dessertteller

65,--€

--Menü8--
Vorspeisenteller

*

Iberico-Karree mit Majoransauce

und Kartoffeln-Bohnengemüse
*

Dreierlei hausgemachtes Eis

49,--€
BUFFET 1
Vorspeisen:
- Vitello Tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce)
- Tomate / Mozzarella

- Anti Pasti (Champignons, Zucchini, Paprika)
- Verschiedene Blattsalate und Dressings

- Rohkost (Gurke, Tomate, Möhre,)

- Geräucherte Fischplatte ( Lachs, Forelle)

- Brot und Butter

- Schinken mit Melone

Hauptgänge:
- Hähnchenbrust mit Tomate und Mozzarella überbacken

- Rehbraten mit Pfifferlingen

- Lachs und Zander mit Sauerkraut in Rahm

- Bratkartoffeln

- Wildreis

- Bandnudeln

- Marktgemüse 

Dessert:
- Frischer Obstsalat 

- Herrencreme

- Zweierlei Schokoladenmousse

- Vanillesauce
44€ p.P.
BUFFET  2
Vorspeisen:
- Kalbstafelspitz mit Thunfischsauce

- Rindfleischsalat mit Charlotten und Chili

- Schinken mit Melone und Feigen

- Strauchtomaten und Mozzarella mit Balsamicovinaigrette

- Anti Pasti (Champignons, Paprika)

- Verschiedene Blattsalate und Dressings

- Rohkost (Gurke, Tomate, Möhre,)

- Fischplatte ( Lachs, Forelle, Mousse)

- Brot und Butter

Hauptgänge:
- Perlhuhnbrust auf Tomatenragout

- Kalbsmedaillons mit Senfhaube und Portweinsauce

- Krosser Zander mit Krustentiersauce

- Wildreis

- Bandnudeln

- Spätzle

- Marktgemüse

Dessert:
- Frischer Obstsalat 

- Herrencreme

- Schokoladenmousse mit Birnensorbet
42€ p.P.

BUFFET  3
Vorspeisen:
- Roastbeef mit Remouladensauce

- Gefüllte Champignonköpfe

- Kartoffel-Matjesterrine auf Pumpernickel

- Eisbergsalat in Limettendressing mit Thunfisch

- Räucherfischmousse

- Rohkost (Gurke, Tomate, Möhre,)

- Verschiedene Blattsalate und Dressings

- Brot und Butter
Suppe:

- Rinderkraftbrühe mit Markklößchen und Eierstich

Hauptgänge:
- Putenmedaillons mit Curry-Chilisauce

- Jungente mit Orangen-Thymiansauce

- Pochierter Lachs und Wels mit Weißweinsauce

- Bratkartoffeln

- Basmatireis

- Polenta

- Jahreszeitliches Gemüse 

Dessert:
- Orangencrepes

- Quark-Mohnmousse

- Gebackene Apfelringe mit Vanillesauce
46€ p.P.
BUFFET  4
Suppe:

- Karotten-Currysuppe

Vorspeisen:
- Pfefferbraten vom Schweinerücken

- Champignonsalat

- Kartoffel-Limettensalat mit gebeiztem Lachs

- Ruccola mit Feta

- Pflaume im Speckmantel

- Mediterrane Gemüseterrine und Schinken

- Rohkost 

- Verschiedene Blattsalate und Dressings

- Brot und Butter

Hauptgänge:
- Schweinefilet mit Pfeffersauce

- Rinderrouladen vom Freilandochsen

- Gebratener Wolfsbarsch auf Kartoffel-Lauchgemüse

- Salzkartoffeln

- Kroketten

- Bandnudeln

- Jahreszeitliches Gemüse 


Dessert:
- Mangocreme

- Tiramisu 

- Creme brulee mit Eis
45€ p.P.
